
L U N C H  M E N U

S A L A D S / Σ Α Λ Α Τ Ε Σ

Quinoa salad with avocado mousse, cherry 
tomatoes, fresh basil, lime & ginger dressing
Δροσερή σαλάτα από κινόα με μους αβοκάντο, 

τοματίνια, φρέσκο βασιλικό & ντρέσινγκ 
από λάιμ με φρέσκο τζίντζερ

15€

Mesclun salad with shrimps, peppermint, 
caramelized cashew nuts, gruyere cheese 

& peach dressing
Σαλάτα μεσκλαν με γαρίδες, δυόσμο, καραμελωμένα 

κάσιους, φύλλα γραβιέρας & ντρέσινγκ από ροδάκινα

15€

Greek salad with tomato, cherry tomatoes, 
cucumber, peppers, fresh oregano, onion, 

olives, olive oil, capers, rusks & marinated feta 
cheese in olive oil

Ελληνική σαλάτα με  τομάτα, τοματίνια,  αγγούρι, 
πιπεριές, φρέσκια ρίγανη, κρεμμύδι, ελιές  ελαιόλαδο, 

κάπαρη,  παξιμάδια & μαριναρισμένη φέτα σε ελαιόλαδο

14€ 

F R E S H  P A S T A /
Φ Ρ Ε Σ Κ Α  Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α

Mussels tagliolinni with tarragon, botarga, 
fennel & lemon sauce

Ταλιολίνι με μύδια, εστραγκόν, αυγοτάραχο 
& σάλτσα από φινόκιο και λεμόνι

20€

Potato gnocchi with roasted tomato sauce, 
asparagus & feta cheese crumble

Νιόκι πατάτας με σάλτσα ψητή ντομάτας, 
σπαράγγια & κραμπλ φέτας

16€

Fresh tagliatelle aglio olio with sundried 
tomatoes & aged parmesan cheese 

Φρέσκες ταλιατέλες aglio olio με λιαστές ντομάτες 
& παλαιωμένη παρμεζάνα 

15€

M A I N  C O U R S E S /
Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι Α Τ Α

Fish of the day with potato cream, 
sun dried tomato pesto & black olive powder

Ψάρι ημέρας με κρέμα πατάτας, πέστο λιαστής 
ντομάτας & πούδρα ελιάς

28€

Comfit corn fed chicken breast with 
sweet potato puree & herbs sauce

Στήθος από κίτρινο κοτόπουλο κονφί με πουρέ 
γλυκοπατάτας & σάλτσα μυρωδικών

19€

Buffalo kebabs with Fregola & fresh tomato sauce
Σουτζουκάκια βουβαλίσια με φρέγκολα & σάλτσα 

φρέσκιας τομάτας

20€

Black Angus hanging tender with triple 
cooked potatoes & grilled asparagus

Βlack Αngus hanging tender με τριπλομαγειρεμένες 
πατάτες & ψητά πράσινα σπαράγγια

36€

D E S S E R T S /
Ε Π Ι Δ Ο Ρ Π Ι Α  

Traditional orange pie with white chocolate 
ganache & rose ice cream

Πορτοκαλόπιτα με γκανάζ λευκής σοκολάτας 
& παγωτό τριαντάφυλλο

11€

Armenoville with macerated strawberries
Αρμενοβίλ με μαριναρισμένες φράουλες

12€

Chocolate tart with pistachio praline, 
red berries & framboise sorbet

Τάρτα σοκολάτας με πραλίνα από φιστίκι Αιγίνης, 
φρούτα του δάσους & σορμπε βατόμουρο

16€

Seasonal fruit platter
Φρούτα εποχής

18€

Ice creams & sorbet per scoop
Επιλογή από παγωτά & σορμπέ

4€

F R O M  O U R  O V E N /
Α Π Ο  Τ Ο Ν  Φ Ο Υ Ρ Ν Ο  Μ Α Σ

Pinsa with feta cheese spread, grilled zuchinni, 
confit garlic & lemon zest

Pinsa με κρέμα φέτας, kimchi, κολοκυθάκια σχάρας, 
κονφι σκόρδο & ξύσμα λεμόνι

16€

Pinsa with pecorino, mozzarela, chorizo 
& truffle marinated mushrooms

Pinsa με πεκορίνο, μοτσαρέλα, τσορίθο & μανιτάρια 
μαριναρισμένα με τρούφα

17€

S T A R T E R S / Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α

Fresh tuna carpaccio with lime, spiny chicory, 
botarga powder & onion chips

Καρπάτσιο φρέσκου τόνου με λάιμ, αλμύρες, 
αυγοτάραχο & τσιπς κρεμμυδιού

16€

Black Angus beef carpaccio 
with hazelnut gremolata, parmesan cheese 

& extra virgin olive oil
Μοσχαρίσιο καρπάτσιο με γκρεμολάτα φουντούκι, 

παρμεζάνα & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

19€

Metsovone smoked cheese fritters 
with homemade tomato jam. 

Λουκουμάδες από καπνιστό τυρί Μετσόβου 
με σπιτική μαρμελάδα ντομάτας

11€

Roasted summer pumpkin with volaki cheese 
cream, petimezi, linseed crackers 

& fresh thyme olive oil
Ψητή καλοκαιρινή κολοκύθα με κρέμα από βολάκι, 
πετιμέζι, κράκερ λιναρόσπορου & λάδι από θυμάρι

11€

Chickpea hummus with buffalo ‘kavourma’, 
crunchy chickpeas, lemon zest, served 

with naan bread
Χούμους με βουβαλίσιο καβουρμά, τραγανό ρεβίθι και 

ξύσμα λεμόνι, σερβίρεται με ψωμί naan

15€

Santorinian fava beans with fried baby shrimps, 
pickled onions & lemon fluid gel

Φάβα Σαντορίνης με συμιακό γαριδάκι, 
πίκλες κρεμμύδι & υγρό ζελέ λεμόνι

12€


