
F R O M  O U R  O V E N  / Α Π Ο  Τ Ο Ν  Φ Ο Υ Ρ Ν Ο  Μ Α Σ

Pinsa with provolone cheese, pistachio mortadella, ricotta cheese & basil pesto. 
Pinsa με προβολόνε, μορταδέλα με φιστίκι, ρικότα & πέστο βασιλικού. 

19€

Authentic Pinsa Romana with mozzarella, prosciutto, baby rocket, parmιgiano flake & truffle oil.
Αυθεντική Pinsa Romana με mozzarella, προσούτο, ρόκα, φλέικ παρμεζάνας & λαδί τρούφας.

19€

S A L A D S  /  Σ Α Λ Α Τ Ε Σ

Ceasar salad with iceberg, cherry tomatoes, chicken, croutons flavored 
with black garlic, Caesar dressing & parmigiano flake.

Σαλάτα Καίσαρα με iceberg, τοματίνια, κοτόπουλο, κρουτόν αρωματισμένα 
με μαύρο σκόρδο, Caesar dressing & φλέικ παρμεζανας. 

12€

Burrata salad with baby tomatoes, baby rocket, basil pesto, peach & crispy prosciutto.
Burrata σαλάτα με τοματίνια, ρόκα, πέστο βασιλικού, ροδάκινο & τραγανό prosciutto. 

18€

Greek salad with tomatoes, cucumber, caper, olives, olive oil, baby tomatoes, 
onion, green pepper, fresh oregano, rusks & marinated feta in olive oil.

Ελληνική σαλάτα με τομάτα, αγγούρι, κάπαρη, ελιές, ελαιόλαδο, τοματίνια, κρεμμύδι, πιπεριές
 πράσινες, φρέσκια ρίγανη, παξιμάδιa & φέτα μαριναρισμένη σε ελαιόλαδο.

15€

P O K E  B O W L S

Poke bowl with tofu, pickled cucumber pickled red cabbage, corn, 
edamame beans, wakame, sushi rice & ponzu dressing.

Poke bowl με τόφου, πίκλα αγγούρι, πίκλα κόκκινου λάχανου, καλαμπόκι, φασόλια 
edamame, wakame, ρύζι σούσι & ponzu dressing.

17€

Poke bowl with fresh tuna, marinated radish, avocado, spicy mayonnaise, 
fresh coriander, sushi rice & crispy onion chips.

Poke bowl με φρέσκο τόνο, μαριναρισμένα ραπανάκια, αβοκάντο, πικάντικη μαγιονέζα
φρέσκο κόλιανδρο, ρύζι σούσι & τραγανά τσιπς κρεμμυδιού.

16€

C R U D O S  /  Ω Μ Ο Φ Α Γ Ι Κ Α  

Βeef Tirandito with Black Angus fillet, Peru potato gel, pickled pineapple, sweet potato 
gel, crispy quinoa & sweet potato flakes.

Μοσχαρίσιο Tirandito με φιλέτο Black Angus, πουρέ πατάτας Περού, πίκλα ανανά, πουρέ 
γλυκοπατάτας, τραγανή κινόα & φλέικ γλυκοπατάτας.

22€

Tuna tartare with brunoised cucumber, peach cubes, lemon pepper, 
jalapeño dressing & smoked corn dust.

Tartare τόνου με αγγούρι μπρινουάζ, καρέ ροδάκινο, πιπέρι λεμονιού, σάλτσα από
 jalapeño & χώμα από καπνιστό καλαμπόκι.

26€

Variety of Greek cheese with breadsticks.
Ποικιλία ελληνικών τυριών με κριτσίνια.

22€

Variety of cheese with cured meats 
and breadsticks.

Ποικιλία τυριών με αλλαντικά και κριτσίνια.

25€

S A N D W I C H E S  &  M O R E  /  Σ Α Ν Τ Ο Υ Ι Τ Σ  Κ Α Ι  Α Λ Λ Α  

Club sandwich with smoked chicken, iceberg lettuce, tomatoes, mayonnaise, 
bacon & emmental cheese. Served with French fries.

Club sandwich με καπνιστό κοτόπουλο, iceberg, τομάτα, μαγιονέζα, μπέικον 
& τυρί Emmental. Συνοδεύεται από τηγανητές πατάτες.

16€

Βeef burger with caramelized onions, tomatoes, iceberg lettuce, 
cheddar cheese, tartar sauce & country fries.

Burger μοσχαρίσιο με καραμελωμένα κρεμμύδια, τομάτα, iceberg, τυρί Cheddar, 
sauce tartar & χωριάτικες τηγανητές πατάτες.

18€

Tacos with caramelized pork, traditional tzatziki, tomatoes & Julienne onions.
Τάκος με καραμελωμένη πανσέτα χοιρινή, παραδοσιακό τζατζίκι, 

ντομάτα & κρεμμύδι julienne.

10€

V E G A N  O P T I O N S  /  V E G A N  Ε Π Ι Λ Ο Γ Ε Σ
 

Beyond Meat burger with with cornichons, tomatoes, baby rocket,
truffle vegan mayonnaise, vegan cheese & country fries.

Beyond Meat burger με αγγουράκι τουρσί, τομάτα, ρόκα, vegan μαγιονέζα τρούφας, 
vegan τυρί & χωριάτικες τηγανητές πατάτες.

22€

Falafel crunchy balls made from chickpeas, accompanied by smooth 
hummus, cucumber cubes & fresh baby rocket. Served with naan bread.

Τραγανά φαλάφελ κεφτεδάκια από ρεβίθια, συνοδευμένα με λείο χούμους, 
καρέ αγγούρι & φρέσκια ρόκα. Σερβίρονται με ψωμί naan.

14€

S W E E T  O P T I O N S  /  Γ Λ Υ Κ Ε Σ  Ε Π Ι Λ Ο Γ Ε Σ

Seasonal fruit platter
Φρούτα εποχής

16€

Mediterranean bowl with Greek yogurt, flower honey, granola with nuts (almonds, 
walnuts, hazelnuts), dried figs or apricots, cinnamon or cardamom.

Mediterranean bowl με ελληνικό γιαούρτι, μέλι ανθέων, γκρανόλα με ξηρούς καρπούς
(αμύγδαλα, καρύδια, φουντούκια), αποξηραμένα σύκα ή βερίκοκα, κανέλα ή κάρδαμο.

12€

Ice cream or sorbet per scoop
Παγωτό επιλογής

6€
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GLUTEN MILK EGGS NUTS SESAME MUSTARD CELERY SOY LUPIN FISH MOLLUSKS CRUSTACEANS PEANUTSSULFITERS

Your well-being is important to us. Before ordering, please inform our staff if you have any special dietary requirements, food allergies or intolerance.
Some items may contain or have come in contact with one or more of the following allergens. Η υγεία σας είναι πολύ σημαντική για εμάς. Πριν παραγγείλετε, παρακαλώ ενημερώστε το 

προσωπικό μας για τυχόν ιδιαίτερες διατροφικές προτιμήσεις, αλλεργίες ή δυσανεξίες. Κάποια προϊόντα ενδέχεται να περιέχουν ή να έχουν έρθει σε επαφή με ένα ή περισσότερα από τα παρακάτω 
αλλεργιογόνα. 

Service and Taxes are included in the prices / Bread: 3€ / Please inform our service staff for any food allergies. / The above dishes may contain freshly frozen ingredients. All foods are prepared 
with extra virgin olive oil and finest quality sun flower oil for any fried meals. / The hotel reserves the right to alter prices, operating hours and days of the restaurant without prior notice. / The 

establishment has printed forms available near the exit of the restaurant for the registration of any complaints. Inspector Market Officer: Reisi Meropi / 
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY, IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE).

Οι τιµές συµπεριλαµβάνουν όλες τις νόµιµες επιβαρύνσεις / Ψωμί: 3€ / Για οποιαδήποτε αλλεργία παρακαλώ απευθυνθείτε στον σερβιτόρο µας. Στις ανωτέρω παρασκευές ενδέχεται να χρησιµ
οποιηθούν και φρεσκοκατεψυγµένες πρώτες ύλες. Σε όλες τις παρασκευές µας χρησιµοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και αρίστης ποιότητας ηλιέλαιο για τηγανητά εδέσµατα. / Το ξενοδοχείο 

διατηρεί το δικαίωµα αλλαγής των τιµών, του ωραρίου και των ηµερών λειτουργίας του εστιατορίου χωρίς προηγούµενη ειδοποίηση. Η επιχείρηση διαθέτει έντυπα δελτία κοντά στην έξοδο του 
εστιατορίου για την καταγραφή τυχόν παραπόνων. / Αγορανοµικός υπεύθυνος: Ρεϊση Μερόπη 

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ∆ΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ, ΑΝ ∆ΕN ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ (ΑΠΟ∆ΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). 


