
V E G A N  M E N U

GLUTEN MILK EGGS NUTS SESAME MUSTARD SOY LUPIN FISH MOLLUSKS CRUSTACEANS PEANUTSSULFITERS GLUTEN FREEVEGAN LACTOSE FREECELERY SPICY CINNAMON

Your well-being is important to us. Before ordering, please inform our staff if you have any special dietary requirements, food allergies or intolerance. Some items may contain traces or have come in contact with one or more of the 
following allergens.  Η υγεία σας είναι πολύ σημαντική για εμάς. Πριν παραγγείλετε, παρακαλώ ενημερώστε το προσωπικό μας για τυχόν ιδιαίτερες διατροφικές προτιμήσεις, αλλεργίες ή δυσανεξίες. Κάποια προϊόντα ενδέχεται να περιέχουν 
ίχνη ή να έχουν έρθει σε επαφή με ένα ή περισσότερα από τα παρακάτω αλλεργιογόνα.

Service and Taxes are included in the prices. The above dishes may contain freshly frozen ingredients. All foods are prepared with extra virgin olive oil and finest quality sun flower oil for any fried meals. / The hotel reserves the right to 
alter prices, operating hours and days of the restaurant without prior notice. / The establishment has printed forms available near the exit of the restaurant for the registration of any complaints. Inspector Market Officer: Reisi Meropi / 
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY, IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE). Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Στις ανωτέρω παρασκευές ενδέχεται να χρησιμοποιηθούν και 
φρεσκοκατεψυγμένες πρώτες ύλες. Σε όλες τις παρασκευές μας χρησιμοποιείται έξτρα παρθένο ελαιόλαδο και αρίστης ποιότητας ηλιέλαιο για τηγανητά εδέσματα. / Το ξενοδοχείο διατηρεί το δικαίωμα αλλαγής των τιμών, του ωραρίου και 
των ημερών λειτουργίας του εστιατορίου χωρίς προηγούμενη ειδοποίηση. Η επιχείρηση διαθέτει έντυπα δελτία κοντά στην έξοδο του εστιατορίου για την καταγραφή τυχόν παραπόνων. / Αγορανομικός υπεύθυνος: Ρεϊση Μερόπη Ο 
ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ, ΑΝ ΔΕN ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). 

SOUP / ΣΟYΠΑ

Carrot Velouté Infused With Ginger, Lime 
And Cumin. It Is Served With Coconut Yogurt
Σούπα Βελουτέ Καρότο, Αρωματισμένη Με Τζίντζερ, 

Λάιμ Και Κύμινο. Σερβίρεται Με Γιαούρτι Καρύδας

9€

APPETIZER / ΟΡΕΚΤΙΚO

Yellow Split Pea Purée (Fava) 
With Extra Virgin Olive Oil, Red Onions,

 Capers And Black Summer Truffle 
Φάβα Με Έξτρα Παρθένο Ελαιόλαδο, Κόκκινα Κρεμμύδια,

 Κάπαρη Και Μαύρη Καλοκαιρινή Τρούφα

10€

SALADS / ΣΑΛAΤΕΣ

Rainbow Cherry Tomatoes, Cucumber, Red And 
Spring Onion, Thessaloniki "Koulouri" (Greek 

Sesame Bagel), Olive Soil, Vegan Feta Cheese, 
Capers, Caper Leaves, Pickled Samphire, 
Oregano And White Balsamic Vinaigrette

Πολύχρωμα Τοματίνια, Αγγούρι, Ξερό Και Φρέσκο 
Κρεμμύδι, Κουλούρι Θεσσαλονίκης, Χώμα Ελιάς, 

Vegan Φέτα, Κάπαρη, Καπαρόφυλλα, Κρίταμος Τουρσί, 
Ρίγανη Και Βινεγκρέτ Λευκού Βαλσαμικού Ξυδιού

 
15€

Watercress & Peach Salad With Smoked 
Almonds, Vegan Feta And A White 

Balsamic-Mint Vinaigrette
Σαλάτα Με Νεροκάρδαμο Και Ροδάκινο, Με Καπνιστά 

Αμύγδαλα, Vegan Φέτα Και Βινεγκρέτ Λευκού 
Βαλσαμικού Με Δυόσμο

16€

RISOTTO & PASTA/ ΡΙΖOΤΟ & ΖΥΜΑΡΙΚO

Wild Mushroom Risotto With Black Summer Truffle 
Ριζότο Με Ποικιλία Από Άγρια Μανιτάρια 

Με Μαύρη Καλοκαιρινή Τρούφα

18€

Pasta Pomodoro With San Marzano Tomatoes, 
Garlic And Fresh Basil 

Πάστα Πομοντόρο Με Τομάτες San Marzano, 
Σκόρδο Και Φρέσκο Βασιλικό

10€

MAIN COURSES / ΚΥΡIΩΣ ΠΙAΤΑ

Bao Burger Ban
Vegan Patty In A Bao Bun With Lettuce, Vegan 

Cheddar, Cornichons And Onion Jam
Bao Burger Bun Με Φυτικό Μπιφτέκι, Μαρούλι, 

Vegan Cheddar, Αγγουράκι Τουρσί 
Και Μαρμελάδα Κρεμμυδιού

16€

The Impossible Steak Served With Seasonal 
Vegetables And Vegan Red Wine Sauce 
The Impossible Steak Με Εποχιακά Λαχανικά

Και Vegan Σάλτσα Κρασιού

28€

Thai Yellow Curry With Garden Vegetables 
And Steamed Jasmine Rice 

Ταϊλανδέζικο Κίτρινο Κάρι Με Λαχανικά Κήπου 
Και Ρύζι Jasmine Στον Ατμό

12€

DESSERTS / EΠΙΔΟΡΠΙΑ

Sorbet Selection
Ποικιλία Από Sorbet

10€

Fresh Fruit Salad With Maple Syrup
Φρέσκια Φρουτοσαλάτα με Σιρόπι Σφενδάμου

10€


